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Vollmilch

Bestimmung des Milchfett-, Protein- und Lactosegehaltes
Leitfaden für den Betrieb von Mittel-Infrarot-Geräten

(ISO 9622:1999)

D
ISO 9622

ICS 67.100.10

Whole milk � Determination of milkfat, protein and
lactose content � Guidance on the operation of mid-infrared
instruments (ISO 9622:1999)

Lait entier � Détermination des teneurs en matière grasse
laitière, en protéines et en lactose � Lignes directices
pour l�utilisation des appareils de dosage par absorption
dans le moyen infrarouge (ISO 9622:1999)

Die Internationale Norm ISO 9622:1999 �Whole milk � Determination of milkfat, protein
and lactose content � Guidance on the operation of mid-infrared instruments� ist
unverändert in diese Deutsche Norm übernommen worden.

Nationales Vorwort

Die zu Grunde liegende Internationale Norm wurde vom Unterkomitee SC 5 �Milch und Milchpro-
dukte� (Sekretariat: Niederlande) des Technischen Komitees ISO/TC 34 �Landwirtschaftliche Lebens-
mittelerzeugnisse� (Sekretariat: Ungarn) erarbeitet. Der Arbeitsausschuss �Chemische und physika-
lische Milchuntersuchung� des Normenausschusses Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte
(NAL) im DIN hatte 1997 die unveränderte Übernahme der Internationalen Norm ins Deutsche
Normenwerk beschlossen. Darüber hinaus ist vorgesehen, als Ergänzung zu der vorliegenden Norm
auf nationaler Ebene eine praxisorientierte Norm zum Gebrauch von Mittel-Infrarot-Geräten im
Routinebetrieb zu erarbeiten.

In Ergänzung zu den im Abschnitt �Literaturhinweise� aufgeführten Verweisungen auf internationale
Publikationen wurden in den Nationalen Anhang NA zusätzlich themenrelevante deutsche Veröffent-
lichungen aufgenommen.

Für die im Inhalt zitierten Internationalen Normen wird im Folgenden auf die entsprechenden Deutschen
Normen hingewiesen:

ISO 707 siehe DIN EN ISO 707

ISO 1211 siehe DIN EN ISO 1211

ISO 8968-1 siehe E DIN EN ISO 8968-1

ISO 8968-2 siehe E DIN EN ISO 8968-2

ISO 8968-4 siehe E DIN EN ISO 8968-4

ISO 8968-5 siehe E DIN EN ISO 8968-5

Fortsetzung Seite 2 bis 28

Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL) im DIN
Deutsches Institut für Normung e.V.



Nationaler Anhang NA
(informativ)
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